Kocke sa kokosom

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjegotovih kora
e 2 caSecokoladne glazure

Fil:

1Imleka

10 kaSikaSecera

2 kesicevanil Secera
1puding od vanile

5 kaSikagustina

100 gkokosa

300 mldlatke pavlake

Priprema

okoladnu glazuru pripremiti prema uputstvu, premazati korei ostaviti da se stegne.

U 200 ml mleka razmutiti puding i gustin, a preostalo mleko sa Secerom i vanil Secerom staviti da provri. U
provrelo mleko dodati razmucen puding i gustini kuvati dok se ne zgusne. Skloniti sa Sporetai dodati kokos.
PromesSati i ostaviti da se ohladi. Umutiti slatku pavlaku pa pomeSati sa ohlaenim filom.

Filovati kora, fil, kora...



Ostaviti da se stegnei iseci nakocke.

Savet



