Zaher mafini

N "'E:_"H F

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

3jgeta

150 gSecera

120 gbutera

120 gbrasna

1 prstohvatsoli

100 gcokolade

1 kaSikakakaoa

1 kasicicapraska za pecivo
3 kasikedZzemaod kajsija

Premaz:

o 2 kaSkedZzemaod kajsija

Glazur a:

¢ 100 gcokoladne glazure

Priprema

UKljuciti rernu na 180 stepeni da se zagreje. Naringli ili u mikrotalasnoj rerni otopiti puter sa cokoladom za
mafine. Smesu malo prohladiti i tek tada je dodati ostalim umucenim sastojcima.



U posudi umutiti jaja sa Secerom, dodati so, kakao, bradno, prasak za pecivo, dzem i sve zajedno sediniti da
bude jednolicna smesa. Na kraju dodati prohlaen puter sa cokoladom, gediniti i puniti kalupe za mafine do 3/4
visine. Staviti mafine u zagrejanu rernu i peci ih 25 minuta na 180 stepeni.

Izvaditi mafine iz kalupai jos tople ih premazati dZzemom od kajsija po povrsini svakog. Ostaviti mafine da se
dobro ohlade i dzem stegne.

Zaglazuru zagrejati cokoladnu glazuru u mikrotalasnoj ili naringli u vodenom kupatilu. Dobro je promeSati i
kasicicom stavljati po vrhu svakog mafina koliko Zelite glazure. Nakon toga ostaviti mafine u friZzideru nggmanje
1 sat da se glazura lepo stegne.

Posluziti mafinei uzivati.

Savet

Od ove mere dobijete 12 mafina standardne veliine.



