Menaz tart

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatart:

2jgeta

100 gSecera

250 mimleka

50 gcokolade

100 miulje

250 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
250 gviSanja

2 kaSikekakao
Zaglazuru:

200 gcokoladne glazure

Priprema

U odgovaragjucoj posudi umutiti jaja sa Secerom, polako dodavati uljei mleko i lagano mutiti mikserom. Potom
mikser iskljuciti, umeSati brasno pomeSano sa praskom za pecivo, dodati kakao, potom umesati visnjei krupno
rendanu cokoladu te sve lagano prome3ati kaSikom (ili varjacom) kako bi se svi sastojci gedinili.

Smesu uliti u podmazanu vatrostalnu posudu (ili pleh)...

...te peci na 200 stepeni oko 25 minuta. |zvaditi iz rerne i ostaviti da se ohladi...



...te preliti cokoladno glazurom.

Ostaviti da se glazura dobro stegne...

...SeCl, servirati te poduziti.

Savet



