Pirinac sa sremusem

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 veze (250 g)sremusa

200 gpirinca

oko 400 mivode

djgeta

1 kasikamaslaca

1 kaSikazelenih maslina

1 kaSika struganog parmezana
po ukususo

po ukusubiber

Priprema

Pirinac ocistiti, oprati i obariti u posoljenoj vodi. Pred kraj kuvanja umeSati maslac i parmezan, posoliti i
pobiberiti. Opran sremuS iseci &to sitnije, preliti vrelom vodom, ocediti i pomeSati sa skuvanim pirincem.
Masline iseckati i dodati u pirinac. Isprziti jaja"naoko" i posluziti uz jelo.

Savet



