
Brza okoMoko Torta

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjegotovih tamnih kora vecih

Za fil:

250 g margarina za mazanje
250 g margarina za torte
400 gprah šecera
1 kofica (700 g)kisele pavlake
300 gmlevene plazme

Za prskanje korica:

100 mlcokoladnog mleka

Za fil 2:

težina: lako

za: 40 osoba

vreme pripreme: 30 min



350 gkrem šlaga

Priprema

Koricu poprskamo cokoladnim mlekom.

Fil 1: Mikserom sjediniti sastojke: margarin jedan i drugi, prah šecer, kiselu pavlaku i mlevenu plazmu.

Penasto umutiti krem šlag po uputstvu.

Prvu koricu premazati filom,zatim krem slagom,opet korica poprskana coko mlekom,fil,slag... Postupak 
ponavljati dok ne utrosite korice,ima ih 3 u pakovanju,i fil.

Na kraju premazati slagom i ukrasiti po zelji.

Savet

Torta je jako ukusna, brza i lako se pravi...prijatno.


