Pecurke sa susamom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gpecuraka

1 vecatikvica

2 glavicecrnog luka

2 kaSikesusama

1 kasicicasenfa

po ukususoli

po ukusubibera

po ukusualeve paprike
1 kaSicica suvog biljnog zacina
1 kaSicicaorigano

2 kasikeulja

Priprema

rumenu boju dodati isecene pecurke i luk isecen narebarca. Dinstati dok voda ne ispari.
Dodati senf, susam i zacine.

MeSati varjacom dok se gedine sastojci i uzivati u divnom posnom obroku. Prijatno!

Savet



Posno jelo koje moze biti samostalni obrok, kao prilog uz meso ili ribuili pak za punjenje raznih korpicaili
pravljenje kanapea za razne vrste sveanosti!



