Brze mini strudle sa makom

teZina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zatesto:

1/2 kockekvasca
2 dimleka

1ljae

75 g putera

75 gmasti

2 kasikeSecera
650 gbrasna

1 prstohvat soli

Zafil:
e 250 g mlevenog maka
e 2dimleka

e 130la (od 2 dl)Secera
e 2 kesicevanilin Secera

Zapremaivanje:

e 1Zumance
e par kapiulja

Priprema



Zafil: Prokuvati mleko. Secer, vanilin Secer i mak pome3ati i zaliti prokuvanim mlekom. Ostaviti da se ohladi.

Kvasac i Secer staviti u mlako mleko i ostaviti da kvasac nadoe. U posudu staviti mast i puter, dodati jgje i
kvasac i postepeno dodavati brasno. Umesiti glatko mekano testo koje se ne lepi za prste. Testo podeliti na4
jednaka dela, ne cekati daraste. Uzeti jedan deo i razvuci u pravougaonik.

Premazati 1/4 ohlaenog maka.
Uviti u Strudlu.
Postupak ponoviti sa ostatkom testai maka. Reati u pleh. Premazati umucenim Zumancetom sa par kapi ulja.

Staviti u rernu i tadaje ukljuciti na 180 stepeni. Peci dok ne dobiju lepu zutu boju.

Savet



