Kokos bajadera (2)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gmlevenog keksa

200 gkokosa

200 gSecera

250 gmargarina

1 kaSicica ekstrakta vanile
200 mimleka

Glazura:

e 200 gmlecne cokolade
e 6 kaskaulja

Priprema

U Serpu staviti mleko i Secer da seistopi. Skloniti savatre i dodati isecen margarin i meSati dok se skroz ne
otopi. Odmah dodati keks, kokosi ekstrakt vanile i sve dobro sjediniti. Pleh malo premazati uljem, sipati vrucu
masu i izravnati povrsinu.

U Serpicu staviti uljei izlomljenu cokoladu, paistopiti na pari. Vrucu topljenu cokoladu ravhomerno izliti u pleh
preko joS vruce mase. Pleh staviti u frizider i dobro ohladiti. Kasnije iseci po Z€lji.



Savet



