Kiflice sa Sargarepom (3)

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zatesto:

e 250 grendane Sargarepe
250 g margarina

1 kaSikapra Secera

1 kaSicica praska za pecivo
500 ghbrasna

Zafil:

¢ 200 gcokolade

e |joS

e prah Secer (za posipanje)
e 1 kesicavanilin Secera

Priprema

Izrendati sitno Sargarepu, margarin izrendati krupnije, dodati Secer i sve izmeSati. Brasno prosgjati sa prskom za
pecivo i postepeno dodavati i umesiti testo. Testo podeliti na cetiri jednaka dela. Svaki deo razviti i iseci na
osmine. Na svaki trougao staviti malo cokolade, bocno preklopiti i onda uviti kiflicu.

Peci kiflice na 180 C, oko 15-20 minutai paziti da se ne prepeku. Hladne kiflice posuti prah i vanil Secerom.



Savet



