Pogaca sa cimetom

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 150 min

Sastojci

Zatesto:

500 gbrasna

30 gsvezeg kvasca
ljge

1 kaSicicasoli

2 kasikeSecera

60 ml ulja

1,5 dl mlake vode

Zafil:
e 70 gmargarina

e 100 g Secera
e 4 kaSicicecimeta

Zapréeliv:
e 150 gSecera
e 1dlvode

Priprema

Podici kvasac u malo toplog mlekai kaSikom Secera. U ciniju staviti pola brasna, ostatak Secera, so, jaje, dodati
podignut kvasac, ulje, mlaku vodu i postepeno dodajuci ostatak bradna, umesiti testo. Ostaviti na toplom mestu



datesto uskisnei duplira. Zafil umutiti margarin sa Secerom i cimetom.

Nadodlo testo razvaljati u pravougaonik premazati filom, urolati, i preseci duzinom na pola. Presek okrenuti na
gorei uplesti pletenicu. Saviti je u krug, staviti u kalup sa pek papirom i ostaviti da nadoe.

Peci na 180 C oko 40 minuta. Za preliv uspinovati vodu i Secer. Dovoljno je davri 2 minuta. Prohlaenu pogacu
premazati cetkicom i mlakim prelivom.

Savet



