Bambi kocke

tezina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

150 gkeksa
2 dimleka

Zafil:

7 dimleka

3 didatke pavlake

150 gSecera

lvanil Secer

3 kesicepudinga sa ukusom dlatke pavlake
10 gZzelatina

100 gmargarina

300 gmlevenog keksa

100 gmlevenog, pecenog lesnika
200 gdZzema od kagjsija

100 gbele cokolade

1 caSakisele pavlake

Glazura:

1 caSacokoladne glazure

Priprema



Pome&ati puding i Zelatin sa 3 dl hladnog mleka. Preostalo mleko, slatku pavlaku, Secer i vanil Secer sipati u
Serpu i zagrevati do kljucanja. Smanjiti temperaturu i u tankom mlazu sipati razmucen puding i zelatin uz
neprestano meSanje dok se ne zgusne. Dodati margarin da se i on otopi, pa skloniti saringle.

Izmeriti 600 g dobijenog filai dodati mu mleveni keksi mlevene pecene lednike.

Zatim dodati dZzem od kajsije i umutiti mikserom.

U ostatak filadodati kockice bele cokolade i meSati dok se neistopi.

Zatim lagano umesati kiselu pavlaku.

Keks umakati u mleko i reati u pravougaonu tepsiju.

Nakoru od keksa naneti tamniji deo filai poravnati.

Zatim preliti belim delom filai ostaviti preko noci u frizideru.

Sutradan preliti cokoladnom glazurom i iseci na kocke.

Savet



