Kolac sa pomorandzom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 25 min

Sastojci

Zatesto:

e 220 gbrasna

3jgeta

160 gSecera

60 mlulja

150 mljogurta sa pomorandzom

70 mlsoka od pomorandze

1 pomorandza - sitno narendana korica
1 kesicapraska za pecivo

Zaglazuru:

e 125 gSecera u prahu
e 1pomorandza - sok

Priprema



Muutite jaja sa Secerom dok ne dobijete svetlu i vazduSastu masu. Dodajte uljei sok od pomorandze, jogurt slatki
od pomorandze i sitno narendanu koru i pazljivo gedinite. Dodgjte u nekoliko navrata prosejano brasno i prasak
za pecivo. Posudu - manju tepsiju (26x15 cm), dobro podmaZzite maslacem i uspite smesu. Pecite na 170 C oko
35-40 minuta. Probajte dali je dobro peceno drvenim Stapicem - ako je suv kad gaizvucete iz kolaca, pecen je.
Peceni kolac potpuno ohladite pa prelijte glazurom. U 125 g Secera u prahu dodajte po malo soka od
pomorandZe neprestano mesajuci, dok ne dobijete Zeljenu gustinu - ni previse gustu ni previse retku. Prelijte
kolac glazurom, sacekajte jedan sat da se glazura stegne i posluzite. Mozete gajesti odmah, ai je sutradan jos
bolji!

Savet



