Strudla sa jabukama, suvim grozem i plazmom

.....

teZina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

800 gbrasna tip 400 meko
2 dimleka

2 dl vode

2 dlulja

1 sveZikvasac

1 kaSikasoli

5 kasikaSecera

Zafil:

1 kgjabuka

200 gsuvog groza
125 gmlevene plazme
250 gSecera

Jos:
e 17umance

e 2 kaSkemleka

Priprema

Razmrviti kvasac dodati kasiku Secerai kaSiku brasnate dodati toplo mleko promesati i ostaviti 5 minuta da



odstoji. U vanglicu sipati brasno, so, ostatak Secera, ulje, toplu vodu i nadoSao kvasac. Zamesiti glatko testo.
Ostaviti pola sata na toplom da odstoji.

minuta. Skinuti jabuke savatre i umeSati mlevenu plazmu.

Nadoslo testo premesiti i podeliti natri jufke. Razvuci jufku u pravougaonik i nafilovati trecinom fila urolati i
staviti u podmazanu tepsiju, isto uraditi i sa ostale dve jufke. Strudle ostaviti 15 minuta da odstoje. Umutiti
zumance i mleko i premazati Strudle.

Strudle peci na 200°C dok ne dobiju lepu boju.

Savet

Strudla je veoma sona.



