Rolovana pileca dzigerica
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tezina: lako

za: 2 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gpilece dZigerice
100 gdlanine

lcrveni luk

po ukususo

zacin zapiletinu

Priprema

DZigericu oprati, osusiti i iseci na polovine pa zaciniti. Svaki komad obmotavati tanko isecenom slaninom.
Resti na Stapice dzigericu sa slaninom pa kolut luka. Prziti po 5 minuta sa obe strane.

Savet

MoZe se pel i narostilju



