Bounty kolac

tezina: lako

za: 16 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zabiskvit:

3jgeta

150 gSecera

150 gbrasna

3 kaSikekakaa

1dlulja

4 kaSikemleka

1 kesicavanilin Secera

1/2 kasSicicepraska za pecivo

Zaprélivanje

4 dimleka

Zafil:

2 didatke pavlake

3 kasikeSecera

400 gkisele pavlake

8 kasikaSecera u prahu
8 kasikakokosa

Zaglazuru:



¢ 150 gcokolade
o 4 kaSkeulja

Priprema

U zdelu staviti jaja, dodati Secer, vanilin Secer i penasto umutiti. Dodati ulje, mleko, promeSati, dodati brasno,
kakao i praSak zapecivo i sve lagano izmeSati. Tepsiju 20x30cm premazati maslacem, posuti braSnom, visak
brasnaistresti, izliti smesu i peci na 180 C oko 20 minuta. im izvadite biskvit iz rerne prelite ga sa mlekom.
Ostavite da se ohladi, avi radite fil. U zdelu stavite dlatku pavlaku i Secer i umutite u Slag. Kiselu paviaku i
Secer u prahu rucno izmesati, dodati kokos i Slag od slatke pavlake, sve lepo rucno izmesati i rasporediti fil na
ohlaeni biskvit, lepo izravnati. okoladu sa uljem otopiti na pari, kad se malo prohladi preliti preko kolaca. Kolac
ostavite da se ohladi reZite nakocke i uZivajte u ovom kiselkastom i osveZzavajucem veoma finom kolacu.

Savet



