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tezina: lako

za: 24 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebnoje

250 gmargarina
300 gSecera
6jga

lvanilin Secer
130 gbrasna
250 gcokolade

Priprema

1 kesicupraska za pecivo

Margarin i Secer prvo umutiti (jamargarin otopim na Sporet), zatim stavim jaja, vanilin Secer, praSak za pecivo i
brasno (stavljam praSak za pecivo iskljucivo zato jer sipam polau kalup i naraste i izae vise sufled) | sveto se

izmuti dok se ne gedini...

Zatim cokoladu rastopim na $poretu i dodam u onu smesu i umutim joS malo dok se sve lepo ne gedini.

Ondasipam i pleh... i pecemmmm..

Treba da se pece u zagrejanoj relni oko 5-6 minuta najvise do 7 minuta da bi ostala unutra cokolada u tecnom

stanju.



Savet

Moj Vam je savet da pravitei rukate.. :-) heheh



