
Mladi krompirici sa susamom

Sastojci

Potrebno je:

500 gmladog krompira
1 kašikaulja
po ukususoli
po ukusubibera
3 kašikesusama

Priprema

Krompir oprati (ostaviti cele) staviti u šerpu i naliti vodu. Kuvati 10 do 15 minuta krompir u zavisnosti od 
velicine. Procediti krompir sipati ulje, so i biber dobro pomešati. Pleh prekriti pek papirom staviti krompir 
posuti susamom i peci na 250°C dok krompir ne porumeni.

Savet

težina: lako

za: 2 osoba

vreme pripreme: 45 min


