Karbonare sa povrcem

Sastojci

Potrebno je:

¢ 100 g dimljene dlanine
1 Sargarepa

1 paprika

2 tikvice

1 cen belog luka

2 kasike maslinovog ulja
S0

biber

ruzmarin

persun

400 g Spageta

2 jgjeta

1 casa kisele pavlake
parmezan

Priprema

Dimljenu slaninu naseckati natrake, proprziti na maslinovom ulju. Dodati papriku naseckanu natrake,
Sargarepu nakolutove i sve proprziti. Dodati zdrobljeni beli [uk.

Tikvice naseckati tanko na kolutove i dodati da se prze. Posoliti, pobiberiti i dodati ruzmarin.



U meuvremenu skuvati Spagete.

Jaja, pavlaku i parmezan pomesati, pa dodati u vruce Spagete. Ostaviti poklopljeno 5 min.

UmeSati sos od povrcai posuti seckanim persunom.



