Kolac od dva sastojka

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zabiskvit:

» 6jga
¢ 300 gcokolade

Zadekoraciju:

e 100 gslaga
e 2 dlkisele vode
e 2 kaSkeizblendiranih visanja

Priprema

Umutiti penasto Zumanca. okoladu iskidati na komadicei otopiti na pari. Par minuta prohladiti i mikserom
gediniti sa zumancima. Belanca umutiti sa prstohvatom soli u cvrst sneg, pa kasiku po kaSiku dodavati u masu
od Zumanacai cokolade i pazljivo Zzicom gediniti. Sipati u okrugli kalup 26 cm sa pek papirom i peci na 170 C,
zavisno od rerne da ne prepecete.. Meni je trebal o tacno 20 minuta. Umutiti Slag sa kiselom vodom, dodati
oceeneizblendirane vidnje i gediniti. Slag naneti na ohlaen biskvit i ukrasti po svom izboru.

Savet



