Ljuskavci

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zatesto:

450 mlvode

20 gkvasca

700 gbrasna

2 kaSicicesoli

1 kaSikamasti
Zapremazivanje:
1 kaSikamasti
Zaprzenje:

e po potrebimast

Priprema

U odgovargjucoj posudi pomesati mlaku vodu, kvasac, so i mast i postepeno dodajuci brasno zamesiti testo.
Ostaviti da odstoji 25 minuta na toplom mestu.

Nakon toga, testo premesiti...
...l razviti u vecu koru.
Zagrejati kasiku masti te premazati koru...

...uviti urolat...



..teiseci na7 parcadi.

Krajeve svakog parceta zaviti (kao nadlici) i ostaviti 15 minuta da odstoje.

Nakon toga, rastanjiti u krug (velicine tiganja), te prziti u zagrejanoj masnoci dok ne porumene sa obe strane.

Odlagati na kuhinjski papir kako bi se ocedio visak masnoce, servirati te posluziti.

Savet

Sluziti uz sir, jogurt ili pekmez (dzem). Prijatno.



