Brza-coko-keks Fantazija sa jagodom

tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

700 gturskog keksa
1Imleka

2 kesicepudinga od vanile
2 kasikegustina

2 kasikeostrog brasna
100 gSecera

250 gmargarina

100 gSecera u prahu

200 gmlevenog lednika
6krem bananica

300 gseckanih jagoda

200 gslag pene

200 mimleka

200 gjagoda

100 gizmrvljenog lednika
200 mimleka za potapanje keksa

Priprema

U posudu sa malo mleka razmutiti meSavinu sa 2 pudinga od vanile, Secer, 2 kaSika gustina, 2 kasike ostrog
brasna. Ostatak mleka staviti da prokljuca, zatim umeSati pripremljenu meSavinu sa pudingom od vanile. M eSati
bez prestanka varjacom sve dok se puding ne zgudne. Gotov puding ostaviti da se ohladi.



Umutiti omeksali margarin sa 100 g Secera u prahu. Spojiti ga sa hladnim pudingom od vanile.

Fil podeliti natri dela. U prvi deo filadodati 200 g mlevenog lednika. U drugi fil 300 g jagoda naseckanih. U
treci deo fila 6 krem bananica naseckanih.

Finalni deo: Keks potapati u mlakom mleku (brzo samo da proe kroz mleko) poreati natacnu, rasporediti
ravnomerno prvi fil od leSnika. Poreati drugi red keksa pa premazati ravnomerno po keksu drugi fil od jagoda.
Zatim poresti treci red keksai odozgo fil od krem bananica.

Dekoracijatorte: Umutiti cvrsto Slag penu sa 200 ml hladnog mleka premazati celu tortu sa polovinom Slaga pa
posuti naseckane jagode po Slagu, zatim ukrasiti tortu sa ostatkom Slaga. Na kraju tortu posuti izmrvljenim
lesnikom.

Tortu dobro ohladiti dabi sefil gedinioi stego. Seci najednaku parcad ili Snite.

Savet

Brza oko keks fantazija moZe se pripremiti sa drugim voem. Sve je ostaje po svom izboru. Sladite sei uZivajte u
njenom fantastinom ukusu. Prijatno.



