Lisnata slana pita

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ ltablalisnatog testa

100 gpecenice

100 gbelog sira

2jgjeta

2 kasikekisele pavlake

100 grendanog kackavalja

3 cenaseckanog belog luka
nekolikomaslinki secenih nakolutice
nekoliko grancicausitnjenog persuna

Priprema

Kalup obloziti pek papirom. Testo oklagijom rastanjiti, malo duze od kalupa, jer cemo krajeve saviti prema
unutrasnjosti pite. Sir, jajai pavlaku pomesati i u to dodati i rendani kackavalj.

Ovom smesom premazati celu koru, a kaSiku-dve ostaviti za premazivanje pite. Pecenicu iseci nakockicei
posuti njom koru. Na pocetak kore sloziti kolutove maslinki i lisce perSuna. Levi i desni krgj duz kore saviti
prema sredini, pakoru rolati napred.

Pitu premazati ostatkom fila, staviti u kalup, pa u zagrejanu rernu.



Peci na 160 C 30-35 minuta, zavisno od rerne. Pitu izvaditi i ohladiti. Podici je iz kalupa uz pomoc pek papirai
postaviti na dasku za secenje.

Pitu seci nakriske, doziti natanjir, dekorisati kriSkama ceri paradajzai posluziti.

Savet



