tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakoru:

5jga

5 kaSikaSecera

5 kaSikabrasna

5 kaSikamleka

1 kesicaprasak za pecivo

Prvi fil:

¢ 300 gmlevene plazme

100 gmargarina

100 gmlecne cokolade

po potrebi soka od pomorandze
2 kasikeulja

Drugi fil:

e 2pudingavanila
500 mimleka

2 kasikeSecera

100 gmargarina
100 gSecera u prahu



UkraSavanje

e 200 mldlatke pavlake

Priprema

Kora: Najpre umutiti belanca pa dodati Secer pa onda Zumanca. Redom dodati i mleko i brasnai prasak za
pecivo. Koru preruciti u cetvrtast pleh i peci na180 C.

Prvi fil: Otopiti margarin i dodati u mlevenu plazmu. Zatim otopiti mlecnu cokoladu sa 2 kaSike uljai dodati i
to. U smesu dodati soka toliko da smesa moZe da se razmaze preko kore.

Drugi fil: Skuvati margarin sapolalitre mlekai 2 kaSike Secera. Zatim staviti da se ohladi. Pozeljno je ovaj fil
napraviti prvi patek onda sve ostalo. Dodati u smesu umucen margarin i Secer u prahu.

Preko kore prvo fil sa plazmom pa sa pudingom i nakraju umucenu slatku pavlaku.

Savet

U koru se mogu dodati i mleveni orasi. Ja nisam zbog moje male dece :D PoZeljno je napraviti kola dan ranijei
staviti da ostoji.



