Sutlijas sa vanilom i kakaom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1,5 caapirinca

2 caSevode

1 caSaSecera

2 casemleka

1 kaSikapraha pudinga od vanile
1 ravna kasicicakakaoa

Priprema

Oprati pirinac, ocediti, panaliti sa2 caSe vodei staviti da se kuva 10-15 minuta uz povremeno meSanje. Dodati
1 cadu vruceg mlekai caSu Secera, pamesati i kuvati par minuta. Dodati i drugu casu vruceg mleka.

U malo mleka razmutiti kasiku praha pudinga od vanile, pa uliti u pirinac i meSati dok se ne gedine. Kuvati jos
1-2 minuta, pa skloniti saringle. U polovinu pirinca dodati kakao i promesati.

Izliti sutlijaS u cinijeili teglice (svaki ukus za sebe, ili pola-pola), pa ostaviti da se stegne.

Savet



