Knedle sa dljivama (14)

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Zatesto:

e 1lvode

1/2 kaSicicesoli
1/2 kasSicicesecera
5 kasikaulja

400 ggriza

200 gbrasna
2jgjeta

Ostalo:

e po potrebidjive
e po potrebi prezle
e po potrebi ulje

Priprema

Prokuvati zajedno vodu, polakasicice soli, polakaSicice Secerai ulje. Skinuti savatrei dodati pomeSan griz i
brasno. Me3ati. Masa bude jako gusta. U ohlaeno testo dodati jajai rukama ga umesiti. Praviti knedle na dlanu,
utisnuti po jednu djivu kojoj steizvadili kosticu i oblikovati lopticu.



U vecu i Siru Serpu sipati dosta vode. U provrelu vodu spustati knedle, smanjiti vatru i kuvati nalagano. Knedle
su gotove kad isplivaju na povrsinu. Uvaljati ih u prezle isprzene namalo uljai posuti Secerom po ukusu.

Savet



