Mekike-krofnice

— P

tezina: lako
za: 3 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

1 caSajogurta

1/2 kesicepraska za pecivo

14 kaSikabrasna

po ukususeceraili soli (zadakteili slane)

Priprema

Staviti ulje u Serpicu da se greje (za przenje). Umtiti jaja, dodati jogurt, 1/2 kasicice soli ili 1 kasicica Secera, u
zavisnosti od toga dali zelite slatkeili slane krofnice. Dodati i brasno i praSak za pecivo, pa gediniti.

KaSicicu spustiti kratko u vruce ulje, panjom vaditi testo i spustati u ulje (testo samo sklizne u ulje, amoZete ga
smaknuti i drugom kasicicom).

Kratko prziti dok ne porumene, paih vaditi u ciniju obloZenu ubrusimakako bi upili visak ulja.

Kada su sve kratko bile na ubrusu prebaciti ih u drugu ciniju, pa sluziti.

Savet

Slane moZete jesti sa pavliakom, a slatke sa kremom ili prelivom od okolade.



