Pohovani kupus

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno

1 glavicakupusa

so

biber

suvi biljni zacin

po ukusucrni luk

uljeili mast za przenje
2-3 kasSikebrasna
djgeta

1 kesicapraska za pecivo

Priprema

Kupus iseci kao za salatu i staviti da se kuvanekih 15 minuta kad provri.

Zatim iscediti kupus od vodei dodati zacine, luk, jajai brasno + 1 kesica praska za pecivo.

Sve gediniti i prziti dok ne porumeni.

Savet

Deluje kao da su pohovane tikvice...:.D



