Vocna torta sa jagodama i piskotama

tezina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2 veca pakovanj apiskote
100 g pudinga od vanille
11 mieka

1 kesice vanilin Secera
Imargarin

8 kasikaSecera

5 kasikaSecera u prahu
1/2 kgjagoda

150 gSaga

2 dlkisele vode

1/2 Isoka od naradze

Priprema

Skuvati puding sa Secerom i mlekom i ohladiti. Umutiti margarin sa Secerom u prahu, ohlaenim filom i dodati
seckane jagode i vanil Secer. Piskote umakati u sok i reati po obodu kalupai po dnu. Sipati polovinu fila, redti
natopljene piskote, pa drugu polovinu fila. Vrhove piskotaiseci i staviti po vrhu. Umutiti Slag i urkastiti po Zelji.

Savet



