Crni kolac

tezina: srednje
za: 15 osoba
vreme pripreme: 130 min

Sastojci

poslastica

djgeta

250 gcokolada

250 gputera

300 gSecera

250 gbrasna

200 mlvode

40 gkakao

1 kesicapraska za pecivo
Preliv:

100 midlatke pavlake
200 gcokolade

Priprema

U Serpu kuvati puter i cokoladu dodati Secer i promeSati dobro. Odmah dodati vodu, mijesati i nek kljuca 3-4
minuta. Kad se ohladi dodati brasno, prasak za pecivo i kakao, dobro sjediniti i dodati jaja, ujednaciti fino.
Smesu izruciti u pleh 28-30 cm.Peci na170C 1hi 15 minuta. Preliv: cokoladu otopiti i dodati paviaku. Sve lepo
pomijesati i preliti preko kore. :)



Savet

Ukusan kola, probajte oduSeviete se:)



