Strudle sa dzemom

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gbrasna

250 mimlakog mleka
100 miulja

2jgjeta

1/2 kesicesvezeg kvasca
1/2 kaSicicasoli

o 5 kaSkasecera

e dzema

e maloSecerau prahu

Priprema

U 250 ml mleka razbijemo germu da nadoe, zamijesimo sa brasno, Secer, so, uljei jajau meko tijesto. Ostavimo
da nadoe 45 minuta. Pa razmijesimo napravimo 3 loptice i da narastu loptice 15 minuta. Svaku loptu razvucemo
oklagijom premazemo dzemom i urolujemo, u podmazan pleh stavljamo urolanu &trudlu i da naraste 20 minuta
premazemo Zumancetom i pecemo oko 45 minuta na 200C kad se ispece malo Secerom u prahu nasuti. Seci
Srudle.

Savet

MozZete sa kremom da premaZete.



