Kolac sa crvenim ribiziom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

o 2jgeta

2 SoljiceSecera

2 Soljiceulja

5 Soljicebrasna

1 kesicapraska za pecivo
1 caSekiselog mleka

300 gervenih ribizli

Priprema

Mikserom umutiti jaja postepeno dodavajuci Secer zatim dodati ulje uz neprestano meSanje. Zatim dodati ulje,
brasno pomeSano sa praSkom za pecivo i kiselo mleko.

Smesu izruciti u tepsiju podmazanu uljem i braSnom posutom. Dodati preko smeseribizlei lagano pritisnuti da
se ribizle pomeSaju sa smesom.

Rernu zagrejati na180 C i staviti kolac da se pece. Ohlaen kolac pospite Secerom u prahu.

Savet

Kolajevrlo mekan i soan, ribizle gaine da bude bas soan i pomalo kiselkast.



