Kolac sa jagodama (7)
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tezina: lako

za: 15 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

5belanaca

5 kaSikaSecera

4 kaSkebrasna

1 kaSicicapraska za pecivo

Zafil:

5zumanaca

6 kasikaSecera

2 kesicevanilin Secera

750 mimleka

2 kesicepudinga od vanile
1 kasSikagustina

125 gmaslacaili margarina

Ostalo:
¢ 400 gjagoda

e 100 gslaga
e 200 mimleka

Priprema



Belancai Secer umutiti u cvrst sneg. Dodati brasno i praSak za pecivo, lagano izmeSati drvenom kaSikom i sipati
u pleh (30x20cm), oblozen papirom za pecenje. Peci oko 15 minuta u rerni zagrejanoj na 180C.

Umuititi Zumanca, dodati puding i gustin, pomeSati pa sipati 200 ml mlekai dobro izmeSati. U 550 ml mleka
staviti Secer i vanilin Secer i zagregjati. Sipati Zumanca, puding i gustin i na umerenoj temperaturi meSati da se
zgusne. Skloniti saringle, dodati maslac ili margarin i izmeSati da se otopi i gedini.

Od pecene kore odvojiti papir paje vratiti u pleh. Preko staviti fil (1/2 ukupne kolicine) i poreati jagode.

Staviti preostali fil pa slag umucen samlekom. Ohladiti kolac pagaiseci i uzivati.

Savet



