Kolac s malinama (2)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

5jga

250 gSecera

200 mimleka

150 miulja

2 caSebrasna

1 kesicapraska za pecivo
300 gmalina

po potrebiSecer u prahu

Priprema

Mikserom umuititi jaja sa Secerom, naizmenicno dodavati mleko i ulje te nastaviti mucenje mikserom, potom,
ulaganiti mikser na ngjnanju brzinu te umeSati braSno pomeSano sa praskom za pecivo i mutiti mikserom.

Pekac (ili pleh) premazati margarinom te usuti polovinu smesei staviti da se pece u dobro zagrejanoj rerni na
180 stepeni

Nakon 15 minutaizvaditi pekac iz rerne, rasporediti maline...
...naneti ostatak smese...

..tevratiti urernu i peci jos 25 minuta na 180 stepeni. Gotov kolac izvaditi iz rerne...



...posuti Secerom u prahu i ostaviti da se prohladi.

Seci nakocke (ili parcad Zeljene velicine), servirati te posluZiti.

Savet

Brasno meriti aSom od 2 dlI. Probajte. Prijatno.



