Suve paprike punjene krompirom

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

8suvih paprika

1 veca glavicacrvenog luka
2%angarepe

5krompira

2 kasSikepirinca

1 kasikaulja

1 kasicicaaleve paprike
po ukusubibera

po ukusu soli

po ukususuvi biljni zacin
2 dlvode

Priprema

U tiganj sipati uljei nalaganoj vatri dinstati crveni luk i Sangarepu (iseckano namale kockice). Nakon 15
minuta dodati pirinac i malo proprziti potom dodati krompir iseckan na male kockice i dodati malo vode 5
minuta krckati. Zaciniti solju, biberom i suvim biljnim zacinom Suve paprike potopiti u vrelu vodu damalo
omekSaju. Paprike napuniti krompirom. U ostatak filasipati 2 dl vodei alevu papriku. U vatrostalnu ili
keramicko-glinenu posudu sipati vodu sa alevom pa poreati paprike poklopiti i staviti u rernu da se peku na
200°C oko 1h, potom otklopiti i ostaviti joS 15 minuta.

Savet



Moze hiti glavno jelo, amoZei kao prilog uz meso.



