Mekane lepinjice

tezina: srednje

za: 12 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gbrasna
lkvasac

100 mimleka
180 gpavlake
200 mljogurta
1 kaSikaSecera
3 kasicicesoli

7 kaSikaulja
50 gkima

50 gsusama

Priprema

U mlako mleko staviti kvasac, Secer i kaSiku brasna da malo nadoe. U brasno staviti so, jogurt, paviaku, uljei
dodati nadoSao kvasac. Umesiti srednje meko testo i ostaviti da nadoe. Dok nadolazi testo premesiti par puta.
Kada je testo nadodlo praviti manje loptice i poreati u pleh. Ostaviti ih joS 20-tak minuta da nadou. Premazati ih
jogurtom i posuti (kimom, susamom...) po Zelji. Rernu ugrejati na 200 stepeni i peci lepinjice 30-tak minuta.

Savet

Prijatno :)



