Urmasice (11)

tezina: srednje
za: 1 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Testo:

2jgeta

2 Soljice kristal Secera

1 vanilin Secer

2 Soljiceulja

1 kesicapraska za pecivo

500 gbrasna

100 gkokosa

1 struganakora od pomorandze

Sirup:

e 500 gkristal Secera
e 750 mlvode

Priprema

Umutiti Zicom zalupanje jaja, kristal Secer i vanilin Secer.

Mutiti sve dok se nerastopi. NIKAKO MIKSEREOM samo zicom. Dodati ulje i prasak za pecivo.

Dodati kokosi strugnu koru od pomorandzZe. Postepeno dodavati brasno i mesiti rukom. Testo treba da bude
cvrsto da se nelepi zaruke.



Praviti male valjcicei utisnuti narende da ostanu rupice.

Slagati u podmazan pleh.

Peci dok ne porumeni. Dok se peku. U posudu staviti 500 g Secerai 750 ml vode me5ati dok se ne istopi.

Pecene urmasice preliti sirupom dok su vrele.

Savet

Mozete daizbacite kokosi pomorandzu. Ili umesto pomorandze dodate koru od limuna.



