Kinezice (cufte)

tezina: srednje
za: 5 osoba

vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gmlevenog mesa

3 Soljicebrasna

1 Soljicaulja

2manja krompira
Imanjatikvica

1 kesicapraska za pecivo
djgeta

3 cenabelog luka

1 glavicacrnog luka
1perdun list

1 kaSicicasoli

2 kasicicesuvog biljnog zacina
1 kasicicamlevene paprike

Priprema

Meso staviti u jednu dublju ciniju. Samelje se povrce (luk, beli luk, tikvica, krompir, persun list) da bude
kaSasto malo. Dodati brasno, uljei jajai prasak za pecivo promesati, zatim dodati samleveno povrce dobro sve
gedinjiti. Treba da odstoji u friZzideru par sati, ali bolje da prenoci. Zatim kad se pece sa supenom kasikom meso
stavljati u duboko ulje. Prijatno!

Savet



Jede setoplo uz pirei uz pire sos. A kad se ohlade joS lepSe su. :)



