Pogacice sa pastetom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 150 min

Sastojci

Potrebno je:

150 gmasti

150 gsithog sira
100 gjetrene pastete
ljge

300 ghrasna

po ukususo

po ukusubiber
Zaposipanje:

po potrebikim

Priprema

Brasno usuti u dublju posudu. Posebno, u odgovaragjucoj posudi gediniti mast, pastetu, sir i Zumance, posoliti,
pobiberiti te staviti u posudu sa braSnom i zamesiti testo. Ostaviti u friZzider 2 sata.

Nakon toga, testo premesiti...
...razviti oklagijom u veliki krug...
...te okruglom modlom (ili caSicom) vaditi pogacice.

Resti ih u pleh oblozen pek-papirom...



...premazati umucenim belancetom...

...te posuti kimom i peci u dobro zagrejanoj rerni na 180 stepeni oko 20 minuta.

Gotove pogacice izvaditi iz rerne, ostaviti da se prohlade, servirati te posluziti.

Savet



