Komisbrot (4)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

po potr ebiSecer

po potrebibradno

na vr h kasicicepraska za pecivo

4 kasikeusecerene korice narandze
50 gsuvog groza

50 gbrusnica

100 gsitno seckanih oraha

po potrebikoricalimuna

1 caSicavrele vode

Priprema

Uzeti jaja, izmeriti ih. Kolika je tezinajajatoliko izmeriti braSnai Secera. Jaja mutiti cela bez Secera oko 5
minuta, dodati Secer i joS mutiti, dodati polarendane korice limuna, (dalje raditi bez miksera) dodati brasno
pomeSano sa praskom za pecivo i malu rakijsku caSicu VRELE VODE. Lagano sve izme3ati pa dodati polako
suvo voce i orahe koje se prethodno uvalja u brasno i visak brasna se otrese. Peci u kalupu za hleb ili za srneca
leda na 180C. ackalicom proveriti dali je kolac gotov. Ohladiti gau kalupu i tek ondaizvaditi napolje.

Savet



