Musaka od pecenih paprika sa belim mesom

Sastojci

Potrebno je:

450 g krompira

2 praziluka

2 cenabelog luka
200 g milerama
180 ml mleka

500 g belog mesa
6-8 pecenih paprika
100 g kackavalja
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senf

so

ulje

Priprema

Krompir oljustiti i iseci nakolutove, pakuvati u slanoj vodi 10 minuta.
Namalo uljaizdinstati iseckan praziluk i beli luk i u to dodati mileram, zalfiju, senf i mleko i promesati.
Belo meso iseckati na sitne kockice.

U vatrostalnu ciniju redjati, kuvani krompir, pa posoliti, potom pecene paprike, pabelo meso. Sve preliti sosom
od prazilukai gore narendati kackaval.

Prekriti sve folijom, pa zapeci u rerni 20 minuta na 200 stepeni, potom skinuti foliju i zapeci joS 15 minuta.



