Preliveni upavci

Sastojci

Potrebno je:

4 jgjeta

4 male Soljice Secera

4 Soljice brasna

1 prasak za pecivo

2 Soljice ulja

1 Soljicajogurtaili Soljica pavlake
kora narandze

koralimuna

Preliv:

e 11 mleka

e 500 g Secera

e 200 g cokolade

¢ kokos brasno za valjanje kocki

Priprema

upavci brzi kolac: 4 jaja, umultiti sa, 4 male Soljice Secera, 4 Soljice brasna, 1 praskom za pecivo, 2 Soljice ulja, 1
Soljicom jogurtaili Soljicom pavlake.

Testo mora biti penasto i bez grudvica, dodati narendanu koru pomorandze i koru limuna. Testo peci na 180
stepeni oko 20 minuta.



Preliv: 1 litar mleka, 500 g Secera, 200 g cokolade, staviti da prokuva. Toplo testo preliti prelivom i ohladiti,
iseci kocke, uvaljati u kokos brasno i uzivati u ukusu.

Korapomorandze i limuna daje specifican ukus. Prijatno!



