Torta sa cokoladnim mlekom
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Sastojci

Potrebno je:

10jga

300 g kokosa

11 mleka

600 g i 10 kaSike Secera

2 margarina

500 g Slag krema od vanile

7,5 dl cokoladno mleko

300 gi 10 kasSike brasna

2 pradka za peciva

300 g marmelade od kajsijaili bresaka

Priprema

Umuititi 5 belanceta, 300 g Secera, 150 g brasna, 150 g kokosa, 1 pecivo. Peci dok ne porumeni. Pecen patiSpan;
podeliti na pola, pa obe polovine naliti cokoladnim mlekom. Naisti nacin napraviti joS jednu koru i podeliti je
napola, pai tadvadelanaliti cokoladnim mlekom.

Fil: U litru mleka skuvati 10 Zumanceta umucena sa 10 kaSike Secerai 10 kaSike brasna. U ohladjeni fil dodati 2
umucena margarina.

Filovanje: Prelivena kora, marmelada, fil, Slag, dok se ne utroSi sav materijal.

Tortu sam pravila zamog djaka prvaka, sa zeljom da joj Skolski dani budu slatki kao ova torta.



