Bela bajadera

tezina: lako

za 18 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatamni dela:

200 mlvode

300 gSecera

125 gmargarina

500 gmlevenog keksa

Zasvetli dela:

100 mivode

200 gSecera

125 gmargarina
200 gmleka u prahu
100 gkokosa

Zaglazuru:

¢ 150 gbele cokolade
e 7 kaskaulja

Priprema

Zatamni deo prokuvajte vodu sa Secerom, dodajte margarin, sklonite saringle pa dodajte mleveni keksi sve
dobro gedinite.



Pleh malo pouljite pau njegaizlijte pripremljenu smesu i poravnagjte viaznim rukamaili Spatulom.

Zasvetli deo prokuvajte vodu sa Secerom pa dodajte margarin.

Skinite saringle, postepeno dodavajte mleko u prahu i kokosi mutite mikserom najmanjom brzinom da se sve
gedini i dane ostanu grudvice.

Preko tamnog fila stavite ova) svetli i ostavite da se rashladi bgjadera.

Belu cokoladu otopite natihoj vatri sa uljem panjom prelijte bajaderu.

Secite na pravougaonike i sluzite.

Savet



