Ustipci sa jabukama

tezina: lako
za: 6 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2kisele jabuke

250 gbrasna

100 gSecera

6 kaSikasusama

1 Soljicamleka

1/2 kockekvasca

1 dlbelog vina

1 prstohvatsoli

za przenjeulje

za posipanjeSecer u prahu sa vanilin Secerom

Priprema

Jabuke oljugtite i izrendajte na krupno rende, pospite Secerom i prelijte belim vinom.



Kvasac stavite u mleko da nadoe, dodajte zatim Secer, bradno, prstohvat soli, jabuke i sok koji su pustile jabuke.
Sve dobro izmeSajte i dodajte susam.

Przite u vrelom ulju, przene stavite natanjir nakoji ste stavili papirni ubrus da upije nepotrebnu masnocu.

Gotove udtipke pospite Secerom u prahu i suZite.

Savet



