Jogurt torta sa nektarinama
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tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zabiskvit:

e 3jgeta
e 3 kasSkeSecera
e 3 kaSikebrasna

Zakrem:

o 2 dldatke pavlake
2 dljogurta

5 nektarina

1 limun - sok

50 g Secera u prahu
10 gZelatina

Priprema

Dobro umutiti jaja sa Secerom, dodati brasno, uliti u kalup i peci u zagrejanoj rerni na 160°C oko 15-ak minuta.
Biskvit ohladiti i ne vaditi iz kalupa. Nektarine oljustiti i skroz ih izmiksati. Slatku pavlaku umutiti u cvrst Slag i
dodati Secer, vanilin Secer, jogurt, malo limunovog sokai izmiksane nektarine. Sve promeSati i dodati Zelatin
koji ste prethodno razmutili sa 4 kaSike hladne vode. Krem izlijte na biskvit i ostavite sve par sati u frizideru da
se stegne. Ukrasite po Z€lji.

Savet



U krem moZete dodala malo Zute boje za kolae, ako Zelite da vam boja bude intenzivnija.



