Sirup od kajsija
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tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 5kgkasija

e 3 kesicelimuntusa
e 3lvode

e Secer

Priprema

Kajsije oprati, izvaditi kostice oljustiti i usitniti Stapnim mikserom. Dodati limuntus, preliti prokuvanom i
ohlaenom vodom, promesati, poklopiti i ostaviti da miruje 24 casa, uz povremeno mesanje.

Procediti kroz gazu i izmeriti litraZzu. Nalitar soka dodati kilogram Secera. MeSati sve dok se Secer potpuno ne
otopi.

Sirup sipati u plasticne flaSei staviti u zamrzivac. Kad se odmrzne, trebalo bi ga upotrebiti za desetak dana. Ako
se sirup sipa u staklene flade i ne zamrzava, treba dodati i konzervans.

UZivaite!

Savet



