Fina pita

tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zapripremu:

125 gostrog brasna
125 gmekog brasna
150 gmargarina
1Zumance

1 kasikamleka

60 gSecera

Zafil:

e po potrebimarmelada od ribizla
750 gjabuka

po ukusuSecer

malo cimeta

po ukusu ruma
malolimunovog soka

Zabiskvit:

e Jjgeta
e 50 gSecera
¢ 60 ghradna



Zaposipanje:

e maloSecerau prahu

Priprema

Od brasna, margarina, Zumanca, mlekai Secera umesite testo i ostavite da odstoji oko pola sata na hladnom
mestu.

Razvucite ga u velicini uvec pleha, premazite marmeladom, poregjte jabukeili drugo voce. Pospite Secerom,
cimetom, rendanom korom limunai pospite rumom po ukusu.

Penasto umutite Zumancai Secer, dodajte brasno i sneg od belanaca pa polako umesgjte varjacom.
Tako dobijeni biskvit prelijte preko voca.
Pecite u prethodno zagrejanoj rerni na 200 stepeni 30-40 minuta.

Gotov kolac secite na pravougaonike, pospite Secerom u prahu i sluzite.

Savet



