Slavska pogaca (3)

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 200 mimleka

1 kaSikicaSecera
40 gkvasca
2jgjeta

50 mlulja

150 gjogurta

1 kaSicica soli

Zasova:

¢ 50 ghradna

e 50 gsoli

¢ 1 kaSicicagustina
e 35 mlvode

Priprema

U mlako mleko dodajte izmrvljeni kvasac, kaSicicu Secera, kaSicicu brasnai ostavite 10 minuta da nadoe.
Posebno gedinite jaje, ulje, so i jogurt. PromeSgjte i sipajte u mleko pa braSnom zamesite testo.

Ostavite da nadolazi 30 minuta.

Nadoslo testo joS malo premesite. Pleh od 30 cm premazite puterom, stavite testo i rukama blago pritisnite i



oblikujte pogacu.

Ostavite 30 minuta u plehu da nadoe.

Pogacu zatim premaZite umucenim jajetom, od gore poreajte dekoraciju po Zelji i pecite na 200 stepeni 30
minuta. Da se pogaca ne bi previSe gore ispekla na polovini pecenja prekrijte je papirom za pecenje.

Gotovu pogacu prekrijte viaznom krpom.

Ako Zelite da ukrasite pogacu g edinite brasno, so i gustin, dodajte vodu pa zamesite testo. Od njega napravite
slovaili bilo koju dekoraciju po vasoj zelji. Dekoraciju poregjte po pogaci nakon $to je premazete jgjem.

Savet



