Lagana vocna torta

tezina: lako

za: 16 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zakoru:

3jgjeta

3 kasSikeSecera

3 kasikebrasna

1/2 kesicepraska za pecivo
1 kasikaulja

Zal fil:

¢ 500 mimleka

2 kesicepudinga od vanile
100 gSecera

1 kesicavanilin Secera
125 gmargarina

Zall fil:
¢ 500 gsvezih jagodai malina

o 2 kesiceprelivazatorte
o 5 kaSkasecera

Za premazivanje

e 2 kesicellaga



e 2 dIimleka

Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade
e 5kaska ulja

| jos...

e malomlakog mleka

Priprema

Razdvojite belanca od zumanaca. Belanca penasto umutite sa Secerom pa dodajte jedno po jedno zumance.
Iskljucite mikser, dodajte brasno pomeSano sa praskom za pecivo palagano umesajte varjacom. Na kraju
dodajte 1 kasiku ulja.

Smesu izlijte u okrugli kalup precnika 26 koji ste oblozili papirom za pecenje
Pecite 15 minuta na 200 stepeni.

Zal fil puding izmeSajte sa nekoliko kaSika hladnog mleka, ostatak mleka stavite sa Secerom i vanilin Secerom
da se ugreje pa ukuvajte izmeSani puding. Ostavite da se fil skroz ohladi. Penasto umutite 125 gr margarina pa
postepeno dodajte u ohlaen fil 1 joS malo izmiksajte.

Zall fil jagodei maline pomeSajte sa 5 kaSika Secerai stavite naringlu da se greje, dodajte preliv zatorte i
meSajte dok ne dobijete Zeljenu gustinu.

Natacnu stavite koru, natopite je samalo mlakog mleka.
Premazite je zutim filom.
Preko premaZite fil od jagodal malina.

Slag pripremite prema uputstvu sa kesice pa njim premaZite celu tortu. Natihoj vatri otopite 100 gr cokolade sa
5 kaSika uljai prelijte od gore. Ostavite tortu par sati u frizideru da se malo stegne.

Savet



