Piroske sa parizerom
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tezina: srednje
za: 1 osoba

vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Testo:

e 1 kgbrasna

250 mimleka
2Zumanceta

100 miulja

1 kaSikasoli

1 kaSikasuvog kvasca
1 kaSicicaSecera

Nadev:

¢ 200 grendanog parizera
e 2 belanceta

Przenje:

e 500 mlulja

Priprema

Kvasac, Secer i so preliti sa 250 ml toplog mleka.



Kada naraste kvasac, dodati 2 Zumanceta 300 g bradnai umesiti rukom. Tada dodati 100 ml ulja.

Sa ostatkom brasna zamesiti glatko testo. MoZzda vam nece trebati celo kilogram brasna.

Ostaviti da odstoji 30 minuta. Testo razvuci i seci na pravougaonike.

Umutiti belance viljuskom.

Dodati u rendani parizer i gediniti viljuskom.

Filovati piroske.

Urolati i ostaviti da odmori 15 minuta.

Prziti da porumeni.

Savet

U piroske moZete umesto parizera staviti sir. ;) Prijatnoo!



